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Suppen

Kirbiscremesuppe | eigene Finlage | (I

Fischsuppe | Fischfilets | Flusskrebse | Wurzelgemiise

Vorspeisen

Lanseravioli | Kraftsud
Marktfrische Pflicksalate | Honig-Vinaigrette | Ziegenkése im Speckmantel
Gebeizter Hirschriicken | Feldsalat | Feige | Schnittlauchcreme

Original Thiiringer Wirzfleisch

Hauptspeisen
Leschmorte Ochsenbickehen
Rotwein-Balsamico-Jus | gerauchertes Blumenkaohl Piree | gerdsteter Kirbisknidel

Brust & Keule van der Martinsgans
Apfel-Balsamico-Rotkraut | Griinkohl | groRer Thiringer KloR

Original Wiener Schnitzel vam Kalb
Gurkensalat | Bratkartoffeln | klassische Garnitur

Ragout vom Thiiringer Rotwild | Rosenkohiblatter | Mohnkniipfle

Hausgemachte Rinderroulade wie bei Oma
Apfel-Balsamico-Rotkraut | groRer Thiiringer KloR
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Aus dem Wasser

Saltimbocca vom Thiiringer Welsfilet | Kiirbis-Perlgraupen-Risotto

Fangfrische Forelle Miillerin Art” aus dem Weimarer Kirschbachtal
Gurkensalat | Dillkartoffeln | Zitronenbutter

Vegetarisch | Vegan

Remisen-Curry (vegan)
mild-scharfe Curry-Kokos-Sauce | knackiges Gemiise | Sesam | Cashew Kerne | Basmati Reis

Griinkohlknadel | Kirbisrahm

SiiBer Abschluss aus unserer Dessert-Manufaktur
Variation von handgemachten Sorbets
Handgemachte Quarkkeulchen | Birnenragout | handgemachtes Vanillegis

Bratapfel | Joghurt-Zimt-Eis

Fiir unsere jiingsten Géste
Thiiringer KloB | Sauce

Wiener Kalbs-Schnitzel | Pommes frites
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